saINt Jjames

Paris

carte BaR eN JOURNée

( Carte valable de midi a 23 heures au bar)

POUR partager :

copeaux De Légumes De NONVILLe 22
sélectioN pe fRomages 26
sélectION De CHaRCUteRrIes 29

POUR POURSUIVRE:

velouté pe BUtLeRNUL, CRéme HeRBacée et LarD paysaN fumé 21
ROUgGette aUX HeRBeS, QUINOa CROUStILLaNt 22
OReCCHIettes au pesto alla geNovese 28
assiette pe saumoN fumé et tarama 29
fisH aND cHIps 32
RISOLtO aU parRmesaN et rRicotta 32

Hot-DoOg, frites 32
salape césar au BlLaNc De poulet 34

tartare De B(EUf au couteau 35

smasH CHeeSeBURGER aU CHeDDaR et BACON 35
(servl avec pes frites)
(CUISSON UNIQUe: VIaNDe BIeN culte)

cLuB saNDWICH au poulet et LarRD CrROUStILLaNt 35
caviar oscietrRe golLDp astara (Boite De 50 GrRammes) , BLINIS et CONDImMeNt 250

DeSSeRrts

glaces et sORBets maIsSON 13

assiette pe frRUItS De SaISON 17
RIZ au Lait vaNiLLé, céréales caramélisées 17
tarte tatIN aux pommes, CRéme CRUE 17

CItRON CRémeux, CRUmBLe 17

Selon les dispositions régies par le décret n°2002-1465 en date du 17 décembre 2002, Saint James Paris ainsi que ses fournisseurs garantissent l'origine des viandes de France. Tous nos plats sont
"faits maison" et sont élaborés sur place & partir de produits bruts.Prix nets et services compris. La liste des allergenes est disponible sur simple demande.



