SsaINt Jjames
PariIs
Les tapas

assiette pe frRomages 19
(sélection pe 3 fRomages)

assiette pe CHaRCUteRrIes 18
(sélectiON De 3 CHaRCUteRrIes)

assiette végétale 15
(séLectioN De 3 préparatIONs végétales)

assiette maRrINe 19
(séLectION pe 3 pRépaRAtIONS maRrINes)

Les classiQues

tartiNe: Betterave striaccatella 18
salape césar, cuisse pDe pouLarpe paNée 30
CHeeSeBURGER aU comté et LarRD DU JURA 32

coQUuilLettes au JamBON De paRIS 22
(suppLément truffe NoIrRe 25)

"crROQUe saINt James" truffé 49

La meRr
poissoN mi-fumé, pickLes pe Légumes et cRéme CRUe 24

steak De POISSON DU JOUR, feNouil confit 31
(suppLément truffe NoIrRe 25 eurOs)

"fisH aND CHIPS", sauce tartare 35

La terRre

paté eN croUte pe culoiselle, Légumes maRrRINéS DU potageRr 32
agNeau pe Lait, cuissoN pe Neuf HeURes et pommes DauUpPHINes 38

saucisse "D'HUGO DeSNOyeR", PURée aU BeURRe NolIsette 31
(suppLément truffe NoIrRe 25)

Selon les dispositions régies par le décret n°2002-1465 en date du 17 décembre 2002, Saint James Paris ainsi que ses fournisseurs garantissent l'origine des viandes de France. Tous nos plats sont
"faits maison" et sont élaborés sur place a partir de produits bruts.Prix nets et services compris. La liste des allergenes est disponible sur simple demande.
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RELAIS &
CHATEAUX

::::::

MOET & CHANDON Hennessy

CHAMPA GNE

ABSOLUT ELYX DUVAL-LEROY

CHAMPAGNE

TAITTINGER

iy
) Ak
TAYLOR'S POMMERY

MONKEY 47
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