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BELLEIEUILLE

SaINt James

Paris

Ma cuisine est vouée a la nature. Exclusivement saisonniere, elle privilégie le travail
des artisans de la terre et de la mer qui pratiquent des méthodes authentiques et
proposent une treés grande qualité gustative et nutritionnelle.

Les plats que j’'imagine sont 'interprétation de 'éphémere, d’'une lumiere du soleil
ou des étoiles dans une saison. L.e menu suit son chemin, depuis le potager du Saint
James jusqu’a I'océan, pour s’épanouir pleinement a votre table.

Je suis passionné par I'océan, ses poissons, ses mollusques, ses algues et ses herbes de
bord de mer. Une approche éco-responsable de la cuisine est essentielle si nous sou-
haitons continuer a profiter des ressources de notre terre. Préservons-la ensemble !

I1 est tout aussi primordial de cultiver '’humain en renforcant les relations avec
toutes les personnes qui sont 'essence de ma cuisine : cueilleurs, maraichers, pois-
sonniers, éleveurs, dont les méthodes respectent 'environnement. Et bien siir toute

mon équipe.

Je vous souhaite la bienvenue dans mon univers.

Gt enrs
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BELLEIEUILLE

SaINt James

Parts

DEéJjeuNeR

eNtrées

auBergINe DU potager griLLée et fumée, calamar 21
crevettes impériales, CONCOmBRe et VeRVeINe 24

mulet NOIR De pLeINe meRr eN tartare, COURgGettes cultes et CRUesS 24

tomate « grReeN ZeBRa >, oseille et carRpamoNe 22

pLats

Boeuf D'UtaH BeacH, COURgettes et myRtilLes 45
tHON ROUgGe, QUetsCHeS, amaNDes et CONDImMeNt POIVRON /PImMeNt 42
Lotte pe LorieNt, tomates griLLées, Jus LEGéRemeNt mMOUtaRDEé 41

cHou-flLeur gRILLé, CHampIgNONS, CRéme et NolIsette 28

volailLe rOtre culorselle, carottes NouvelLes et cacaHUétes 41

DeSSeRts

fRomage BLaNc, miraBelles rROtIes au miel et épices 12
framBoises, HIBISCUS et VEeRJUS 14

cHocolat NoOIR, féves pe cacao et earL grey 15

DéjeUNeR cCLUB
N
eNtrée/ plat ou plat/ pessert 50 eUROS
eNtrRée/plat/pDessert 65 eUROS

SUGGEeStION DU JOUR
b

cOte De veau De CORReZe, Légumes DU potageR 120 €UROS

(SerRVI POUR DeUX PeRSONNES )

Selon les dispositions régies par le décret n°2002-1465 en date du 17 décembre 2002, Saint James Paris ainsi que ses fournisseurs garantissent l'origine des viandes bovines
de France. Tous nos plats sont "faits maison" et sont élaborés sur place a partir de produits bruts. Prix nets et services compris. La liste des allergenes est disponible sur
simple demande.
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